
Blanc de Viognier Domaine Grand Veneur - Bio

Produzent Alain Jaume & Fils
Land/Gebiet Frankreich/Rhône
Appellation Côtes du Rhône AOP
Jahrgang 2015
Produkt Weissweine
Traubensorte(n) Viognier (100%)
Ausbau Im Edelstahltank ausgebaut
Alkoholvolumen 13.0%
Restzucker 1.5 g/l
Trinktemperatur 9 bis 11 Grad
Dekantieren Nicht erforderlich
Optimaler Genuss Jetzt bis 2019
Inhalt 75 cl
Bewertung Parker 90/100 Punkten

Bereits seit dem Jahr 1826 kultiviert die Familie Jaume
Rebberge in Châteauneuf-du-Pape. Im Jahre 1979 gründeten
Odile und Alain Jaume die Domaine Grand Veneur. Heute
sind deren Söhne Christophe (Vinifikation und Administration),
Sébastien (Rebberge und Vinifikation) und Tochter Hélène
(Kommerzialisierung) für das Weingut verantwortlich.

Der gehaltvolle «Blanc de Viognier» aus kalkhaltigen Böden
duftet nach reifen Aprikosen und Lychees, zeigt aber
gleichzeitig auch floral-kräuterige Noten. Im Gaumen
überzeugt er durch seine frische, kraftvolle Art, die Säure ist
fein und vorbildlich eingewoben. Schöner Nachhall mit einer
exotischen Fruchtsüsse.


