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Seit 1994

Rosé Le Crétacé

Produzent Alain Jaume & Fils
Land/Gebiet Frankreich/Rh6ne
Appellation Tavel AOC

Jahrgang 2017

Produkt Roséweine

Traubensorte(n) Grenache Noir (60%), Syrah (30%), Mourvédre (10%)
Ausbau Im Edelstahltank ausgebaut
Alkoholvolumen 13.5%

Restzucker 1.8 g/l

Trinktemperatur 8 bis 10 Grad

Dekantieren Nicht erforderlich

Optimaler Genuss Jetzt bis 2020

Inhalt 75 cl

Der hochklassige Tavel «Le Crétacé» wird aus einer
Assemblage aus Grenache-, Syrah- und Mourvédre-Trauben
gemacht. Beeindruckend brillant ist die Frucht mit Erdbeer,
Wassermelone, Rosenblattern und einer feinen Wirznote. Im
Gaumen zeigt sich eine feine Struktur und wiederum eine
schone Frucht, diese jedoch mit viel Finesse. Eine graziose

:f’i Cj:afm . Erscheinung.
TAVEL

ohg_
ALAIN JAUME

Vinoversum A. Gatti AG, Tosswiesenstrasse 8, CH - 8413 Neftenbach, Telefon +41 52 213 00 20, info@vinoversum.ch, www.vinoversum.ch



