VINOVERSUM

Seit 1994

Monfort Spatburgunder «Alte Reben»

Produzent Klostermiihle Odernheim

Land/Gebiet Deutschland/Nahe

Appellation Nahe

Jahrgang 2015

Produkt Rotweine

Traubensorte(n) Spatburgunder (100%)

Ausbau 24 Monate in franzdsischen Barriques ausgebaut

Alkoholvolumen 13.0%

Restzucker 0.149/

Trinktemperatur 17 bis 19 Grad

Dekantieren Nicht erforderlich

Optimaler Genuss Jetzt bis 2028

Inhalt 75 cl

Preis CHF 36.00

Die Uber fiinf Hektar grosse Lage Montfort ist im Alleinbesitz

ﬁ des Weingutes Klostermihle Odernheim. Die nach Siden

RACTECE ausgerichtete Lage gehort zu den steilsten Rebbergen der

Welt und ist durch Tonschiefer tber vulkanischem Untergrund
gepragt. Durch den Boden und das Klima bieten sich hier
A ideale Voraussetzungen fur grosse Weine. Das Kirzel

ki «u.b.F.» auf dem Etikett steht fir «xunsere besten Fasser» und
Rl e verspricht so einiges.

i

Der dichte, reintbnige Duft von Blaubeeren und Kirschen
vermahlt sich wunderbar mit der eleganten Wirze und
Mineralitat dieses Spatburgunders. Im Gaumen beeindrucken
die Cremigkeit, die pralle Frucht und die samtigen Tannine.
Durch seine charmante Frucht und die warmen Gewirznoten
harmoniert er vor allem mit dunklem Fleisch. Aber auch
Speisen mit fruchtigen und orientalischen Einflissen sind mit
diesem Wein ein Gedicht.
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